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Provence 12 - 17 april 2026

Program
Sondag 12 april

Flyg (Lufthansa) avgar fran Arlanda 13:10 och fran Landvetter 11:50 till Marseille
(mellanlandning i Frankfurt). Gemensamt flyg efter mellanlandningen, som
ankommer 18:00 till Marseilles flygplats. Reseledaren Lennart Grimsholm fran
VinContoret tar emot i ankomsthallen. Med chartrad buss aker vi till vart hotell

Le Mas du Lingousto **** www.lingousto.fr strax utanfor staden Cuers (ca 2 mil

nordost om Toulon, mitt i vindistriktet Cétes de Provence).



http://www.lingousto.fr
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Mandag 13 april

Efter nattens vila och starkande frukost hamtar oss bussen for fard till &P\TE‘?
Chateau Saint-Pierre. Gomd i hjartat av Provence, ar vinegendomen (’
inbaddad i en oas av gronska pa den nordostra Maures-slatten. Har gors

ett flertal cuvéer av rosévin. Egendomen har anor a&nda bak till P\C}.
1000-talet. Victor Bardou tar emot oss pa garden.

Vi &ker sedan vidare till Chateau Sainte Croix dar vi forst intar en lunch pa

intiliggande restaurang och sedan en provning pa vingarden.

. Florence et Stéphane ar fjarde

generationen av agarfamiljen Pélépol

som nu driver den 50 ha stora

vinegendomen.

Mot sena eftermiddagen tar vi 0ss

tilbaka till hotellet for lite avkoppling

innan vi aker till Le Verger des Kouros strax

utanfor Cuers och intar var middag.

Tisdag 14 april

Idag agnar vi oss at distriktet Bandol. Bandol ar kant for sina mer komplexa
viner. Rosévinerna tal att lagras ett par ar. Deras rodviner ar langlivade och

maste lagras minst 18 manader pa fat. Vindistriket ligger strax norr om staden
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med samma namn. En livlig turistort med str&nder inne i centrum.
Vi besoker Chateau Val d’Arenc och Domaine Ray-Jane och intar var lunch
inne i Le Beausset. Domaine Ray-Jane har aven ett helt unikt vinmuseum som

ar mycket sevart.
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Pa kvallen ater vi middag pa hotellet.

Onsdag 15 april

Idag aker vi ner mot kusten och bort till Chateau Léoube. Kelly Cercleron tar
emot och visar oss runt i den moderna anlaggningen. Egendomen bestar av
560 ha varav ca 70 ha ar vinodlingar. Man gor fyra olika cuvéer rott, vitt och

rosée.

Lunchen intar vi pa Brasserie des lles i Hyeres inte langt fran Chateau Léoube.
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Pa eftermiddagen aker vi till den biodynamiska vingarden
Domaine de la Navicelle. Vi far en genomgang av biodynamisk

vinodling/framstalining av Luisa Kober och givetvis en provning av deras viner.

Mot kvallen aker vi till tillbaka till Hyéres och intar middag pa Restaurant
La Colombe.

Torsdag 16 april

Endast 3 km fran vart hotell ligger det tjusiga
Chateau La Gordonne.

Slottet ags av Vranken Estates. Vi far en visning av
egendomen och provning av nagra viner.

Farden gar sedan till Domaine Féraud. Har blir det
- en kombinerad lunch och provning av deras
ekologiska viner.
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Middagen pa hotellet pa kvallen blir en diné vinicole med producenten fran
Bandol, Domaine Bunan. Laurent Bunan deltar i middagen och presenterar
sina viner till de olika ratterna.

Fredag 17 april

Efter utcheckning beger vi oss till vart sista besok innan hemresan.
Farden gar upp till deldistriktet i Cotes de Provence som heter Sainte-Victoire
som ar ett eget AOP omrade. Vi tas emot p& Domaine de Sainte Ser som ags

och drivs av Jacqueline Guichot. Vinet som produceras ar biodynamiskt.

Efter provning blir det lunch och vi passar pa att njuta av den vidunderliga

utsikten nar vi ater var sista maltid tillsammans.
Bussen tar oss efter lunchen till Marseilles flygplats och vart flyg 18:55 mot

Frankfurt och efter flygbyte tillbaka till Arlanda resp. Landvetter.

Kopiera lanken nedan och 6ppna i en weblasare for att fa karta 6ver besbken mm.

https://www.google.com/maps/d/edit?mid
-fX{9bLcZITfA2uZhz-D-ghz36M&usp=sharing

Reservation for andringar i programmet.



https://www.google.com/maps/d/edit?mid=1Vra0
https://www.google.com/maps/d/edit?mid=1Vra0
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Information och viktiga datum

Pris: 29 495 kr inklusive moms per person i dubbelrum.
Enkelrumstillagg: 4 500 kr

Avbestalliningsskydd: 350 kr (betalas i samband med anmalningsavgiften)
Anmalningsavgift: 2 000 kr

Sista datum for inbetalning av resterande belopp (27 495 kr + ev. enkelrumstillagg)
ar 3 mars 2026.

Detta ingar i priset:
- Flyg tor frAn Landvetter/Arlanda till Marseille.
- | resan ingar helpension, det vill saga frukost, lunch och middag.
- Frukost och lunch dag ett och middag dag sex ingar e;j.
- Viner ingar till samtliga middagar (3 - 5 ratter och ett flertal olika
viner) och luncher (2 - 3 ratter och nagra olika viner).
- Samtliga transporter med chartrad buss i Provence under hela resan.
- Entréavgifter, guidningar och provningar.
- 5 @vernattningar pa 4-stjiarnigt hotell i dubbelrum.
- Reseledare fran VinContoret

Platsantalet ar begransat till 22 personer.

Flygtider
Arlanda: avresa sbndag 12 april 13:10 via Frankfurt ankommer Marseille 18:00
Hemresa fredag 17 april 18:55 fran Marseille via Frankfurt ankommer
Arlanda 23:55
Landvetter: avresa sbndag 12 april 11:50 via Frankfurt ankommer Marseille 18:00
Hemresa fredag 17 april 18:55 fran Marseille via Frankfurt ankommer
Landvetter 23:50

Anmalan sker till VinContoret: se bokningsblanketten p& nasta sida

(Blanketten finns &ven att ladda ner i word-format p& VinContorets sida for resor )
Ange vid bokningen:

- Korrekt for- och efternamn enligt pass (tilltalsnamn understruket).

- Flygbolaget kraver korrekt stavning i flygbiljetten.

- Kontaktuppgifter, adress, tel. och e-postadress

- Val av rumstyp enkel-/dubbelrum

- Om avbestallningsskydd 6nskas

- Eventuella matallergier

VinContoret tillampar Konsumentverkets Allmanna villkor foér paketresor.

FOr mer information: www.konsumentverket.se

VinContoret staller sakerhet enligt resegarantilagen till Kammarkollegiet.

Vi rekommenderar att du har nagon form av reseforsakring (via din hemforsakring eller
annan forsakringsgivare)

Fragor om resan besvaras av VinContorets Lennart Grimsholm pa telefon 010 - 490 27 90
eller via e-post till resa@vincontoret.se



http://www.konsumentverket.se
mailto:resa@vincontoret.se

