
 

 
 

En smak av sommar 
 

Förrätter   
 
Bresaola på salladsbädd med rostade pinjenötter, ruccola, hyvlad parmesan,  
citronzest, citronolja samt krutonger. 129 kr 
 
 
Tidaholmstoast.  
Kallrökt lax- och räkröra på toast. Toppad med pocherat ägg och löjrom.  129 kr 
 
 
Kvällens vegetariska förrätt (fråga personalen). 109 kr 
 
 
 
 

Varmrätter 
 
Örtstekt kalvfilé. Serveras med potatis- och tryffelcrème samt  
sallad på kål, kantareller och sidfläsk. 289 kr 
 
 
Bakad röding med pepparrot, gurka och rädisor.  
Serveras med smörsås, löjrom samt mandelpotatis. 289 kr 
 
 
Kvällens vegetariska alternativ (fråga personalen). 239 kr  
 
 
 
 

Desserter 

 
Crème brûlée med bärkompott. 89 kr  
 
 
Vit choklad- och lakritspannacotta med jordgubbar. 89 kr 

 
  
 
  

För våra yngre gäster 
 
Halv portion av någon av varmrätterna ovan till halva priset av ordinarie pris. 
  
  
VinContorets Pasta Bolognese. Inklusive festis.  99 kr 



 

 
 

Ett smakfullt vinpaket  

225 kr för tre viner eller 179 kr för två viner 
 

Viner till förrätter 
 
Till Bresaola: Rosalie Rosé Dry 2014  
Torrt rosévin med stor fruktighet och lång, härlig avslutning. Härlig doft med inslag av röda bär. 
Från Pfalz, Tyskland. 15 cl.  
  
  
Till Tidaholmstoast: Brennfleck Franken Silvaner Kabinett Trocken 2014 
Torrt, vitt vin av druvan Silvaner. Nyanserad, fruktig smak med inslag av mandarin, honung, citrus 
och kryddor. Från Franken, Tyskland. 15 cl.  

 
  
 
  

Viner till varmrätter 
 
Till Kalvfilé: Xavier Santana DOC Palmela 2015 
Kryddigt och mycket fruktigt rödvin med inslag av plommon, vanilj och kakao.  
Från Setúbal, Portugal. 15 cl.   
  
  
Till Röding: Tierra Salvaje Chardonnay 2014 
Torr, frisk och fruktig Chardonnay. Ungdomlig smak med inslag av päron, tropisk frukt och 
citrusskal. Från Centrala zonen, Chile. 15 cl.    

 
  
 
  

Viner till desserter 
 
Till Crème brûlée: Chateau Dereszla Tokaji Aszù 5 Puttonyos 2010 
Sött, vitt vin. Mycket frisk doft med inslag av aprikos, mandel och honung. Balanserad och 
koncentrerad smak med komplexitet. Från Ungern, Tokaj. 5 cl.   
  
  
Till Pannacotta: Maddalena Recioto della Valpolicella "I Scriani" 2011 
Sött, rött vin. Mycket lång smak med generös frukt, sötma och styrka. Stor doft med inslag av russin, 
tobak, körsbär och plommon. Från Veneto, Italien. 5 cl.  
 
 
 
 


